CHAMPAGNE
BIARD LOYAUX

GRANDE RESERVE

Maturité et fraicheur

Assemblage : Moitié Pinot Noir moitié
Chardonnay dont 50 % de vin de réserve.

Dégustation : Robe a la teinte soutenue aux
reflets dorés. Nez qui montre une fraicheur grace
a la majorité de Pinot et de Chardonnay.

Bouche vive avec une belle longueur par
la grande présence de vin de réserve.

Instant : Accompagnera tous vos moments de
féte, de I'apéritif jusqu'au dessert.

Dégré alcoolique 12 % vol
Vieillissement 30 mois
Dosage 8a9g/l
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